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Groszek z ilkonami piekna to odpowie
Martiego Guixé na genetyczne

modyfikowanie zywno$ci. Wpatrujac sie

:50 38

Page

dz

w portrety, dostrzegamy i urode kobiety, i naturalne pigkno warzywa

Guixé traktuje jedzenie abstrakcyjnie.
Jego ciastka o ksztattach czesci

sprzetu elektronicznego i AGD to, jak
mowi, ,,odniesienie do nowej natury”

>0
8 e

Nt
To, cojesz, zdradza, |

kim jeste$, tak Wy ;
samo jak ubrania, | {x,’.’_f"-' -
ktore nosisz. i

Suknia Slubna

Ze sprasowanego
rabarbaru
holenderskich
projektantow

De Culinaire
Werkplaats

www.wysokieobcasy.pl ¢ 14 STERPNIA 2010 ¢ Wysokie Obcasy

o

DO

/JeD/ZENIA

Czy zupa w postaci statej, ktora moze by¢ naczyniem,
czekoladowa ptyta grajaca, krakersy — karty do gry, wywotajg
kulturowa rewolucje? Sa tacy, ktorzy twierdza, ze tak

kladniki:jadalne mréwki (smakiem przypo-
minaja chilli), mietowy aromat. Bez domieszki
cukru. Mréwezany lizak (3,85 funta za sztu-
ke) to jeden ze smakotykoéw oferowanych
przez angielska firme Edible (Jadalne). ,,Mniej
odstreczajacy niz pozostale” - przekonuja.
Naliécie sa tez czipsy z robakéw (hodowanych na far-
mie), skorpion w belgijskiej czekoladzie, §wierszcze
w curry, miod wzbogacony enzymami ze §liny szerszeni
gigantéw. Edible powstata w 2000 r., zeby czlowiekowi
Zachodu udostepni¢ smaki, ,,o ktérych nie ma pojecia”.
Ale opakowania dan, ktére kojarza sie z odlegtymi kul-
turami albo rarytasami poganskich wladcéw, dzialaja
jakusmierzacze lekéwiuprzedzen higienicznego czlo-
wieka XXI wieku. Nawet gigantyczne mrowki (hormi-
gas culonas) - wspomagajaca potencje przekaska Indian
Guana - serwowane z estetycznych pakiecikow z ele-
gancka grafika zmieniaja sie w kolejny imprezowy snack.
»Zamiast oliwek czy orzeszkow” - brzmi zacheta na stro-
nie Edible. Globalistyczne ponowoczesne wariactwo?
Malpy nauczone zbierania chinskiej herbaty monkey
picked tea to weale nie zachodni wybryk narzucony
orientalnej spotecznosci, ale powrét do starych zwy-
czajow. Na niedostepne gorskie stoki, ktore porasta dzi-
ka herbata, malpy dostaja sie bez trudu, a za te umie-
jetnosé ludnosé je czci. Enzym ze $liny szerszenia im-
portowany z wyspy Kiusiu jest dodatkiem do miodu
gianthornet honey. Jako suplement diety przyjmuja go
japonscy olimpijczycy, bo ma dziatanie stymulujace.

N.DECULINAIREWERKPLAATSNL, EDIBLE.COM
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W Edible znalazl sie w linii afrodyzjakéw. Danie naj-
bardziej kontrowersyjne - upieczona wlochata taran-
tula. Pierwotnie trafila na talerze z powodu glodu w cza-
sie rezimu Czerwonych Khmeréw. Teraz 25 proc. do-
chodu zjej sprzedazy Edible przeznacza na ochrone
zagrozonych gatunkow zwierzat w Kambodzy.

Diane Bisson, kanadyjska antropolozka designu,
wykladowczyni na Uniwersytecie w Montrealu, prze-
widuje, ze wraz z pojawieniem sie nieznanych form zyw-
nosciiopakowan zrodza sie nowe gesty i rytualy. Ludzie
beda inaczej trzymac talerz, nakladaé jedzenieipo-
zbywag sie resztek. Sama uwaza, ze w kwestii zastawy
poranarewolucje obyczajowa.

Na pomyst kolorowych tacek do schrupania po skon-
czonym positku pani profesor wpadta, gdy zobaczyta
stos plastikowych naczyn wyrzuconych przez szkote,
do ktérej chodzi jej syn. Tacki wygladaja, jakby wyko-
nanojez tektury, ale zawieraja wylacznie naturalne sklad-
niki. Bisson unikala konserwantéw, sztucznych barw-
nikéw i cukru. Przypominajace krepine tworzywo wkil-
kuwersjach kolorystycznych powstato z fasoli, kasztanow
wodnych, nasion maku oraz strakow z drzewa $wieto-
janskiego zmieszanych z owocowa papka z mango, wis-
niimaliny. Bisson nie tai, ze jadalny talerz nie pojawil sie
wraz z najnowszymi technologiami, bo wydrazony bo-
chenek chleba albo zwiniety li$¢ tez sa naczyniami.

Obecnie pracuje nad zupa w postaci stalej - z agaru,
zelu pozyskiwanego z japoniskich wodorostéw. Pot-
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przezroczysta masa przybiera rozmiary malej miski
ismakuje jak pomidory z pieprzem. Nie roztopi sie, na-
wet jesli wlejemy w nig gorace danie! Bisson chcialaby
stworzy¢ plastyczna mase, z ktérej kazdy moglby ulepi¢
wlasng zastawe. Do zjedzenia.

Ani futurystyczne wizje, ani kulinarny kolo-
nializm nie interesuja Francuzki Julie Rothhahn. Cias-
teczka, zelki, buleczki, krakersyilodyjej autorstwa wy-
gladajajak kolekcjonerskie popowe figurynki lub mini-
instalacje zmuzeum sztuki wspélczesnej. Rothhahn
patrzy najedzenie jak na,tworzywo, ktére mozna ksztal-
towaé, eksponowac, nasyci¢ sensem”. Absolwentka
Akademii Sztuki i Projektowania w Reims po studiach
szkolila sie w pracowni Marca Brétillota, pioniera desi-
gnu kulinarnego we Francji. Dzi§ wspélpracuje z wielki-
mi koncernami spozywezymi jak HasigenDazs, matymi
niezaleznymi piekarniamii portalem gastronomicznym
Le Fooding.com. Na objazdowym festiwalu Excentrique
w Francji wspélnie z artystka Lily Monsaingeon zrobila
performance. Pojemniki z winem i herbatniki umies-
cila naimitacjach winnych krzew6w. Go$cie mieli sie
poczug¢, jakby uczestniczyli w winobraniu.

Po francusku design culinaire, po angielsku food
design. A po polsku? Nazwa jeszcze nie istnieje. Czym
wiasciwie jest ta interdyscyplinarna dziedzina na gra-
nicy chemii, biologii, fizyki, sztuki, estetyki i gastronomii?
I'skoro to zjawisko niszowe - czy méwienie o przetomie
w podejéciu do jedzenia nie jest na wyrost? Wyznawca
ipropagatoridei Marc Brétillot na swojej stronie inter-

l

Kolory ciasta Martiego Guixé
informuja o zawartosci
procentowej sktadnikéw

Japonski artysta Koshi Kawachi
zasiewa stare mangi. Kietkujace
rosliny przesadza potem

do ziemi

netowej zamiescit wywiad, ktory jest rodzajem manife-
stu: ,Kuchnia to ostatnia dziedzina, do ktérej mozna
wreszcie zastosowa¢ design. Kiedy producent mebli za-
mawia u projektanta pomystnowego krzesta, nikogo to
nie dziwi. W cateringu nie ma takiego przyzwolenia, na-
wet jesli wielcy szefowie kuchni zaczynaja sie sprawa in:
teresowa¢”. Zdaniem Brétillota udany design culinaire
demaskuje konsumenckie poczucie bezpieczenstwa,
zmusza do zrewidowania przyzwyczajeninorm. Bo cal-
kowita niewiedza tego, co dzieje sie z kawalkiem miesa,
zanim trafina talerz, to obluda wspélczesnego smakosza.
Nabelgijskiej stronie https/foodfordesign.blogspot.com/
mozna $ledzi¢ seminaria, konferencjeinewsy zwiazane
zprojektowaniem jedzenia, awangardowym sprzetem
gastronomicznym i gadzetami ,wokét stolu”. Jeden z naj

japonskiej firmy Yumetai. Barwia §wiat na niebiesk

odrazajaco.

Marta Gessler, ktéra wlatach 90. eksperymentowa
la ze sposobem podawania dar - na wernisazu Magda:
leny Abakanowicz st61 przykryla obrusem z chleba
dla kosmetycznego koncernu zapakowata marchew!
w plastikowe torebki, zeby wygladaly laboratoryjnie,
anaczarnym przyjeciu nie tylko podata czarne potra-
wy, ale zamaskowala na czarno twarze kelneréw - nie
ma potrzeby przyklejania do swoich dzialan chwytli-
wych terminéw. - Spalona patelenka mojej babci tezmo-
ze uchodzi¢ za obiekt food design. Dla mnie to rodzaj
haute couture kuchni. Ale potrzeba lamania schema-
tow nie jest niczym nowym - mowi.
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nowszych postéw to prezentacja dietetycznych okularéw =

isprawiaja, ze najsmakowitsza potrawa przedstawia sie

S, CRUMBS

JULIEHHH.COM, PHILIPS DESIGN, 5.5 DESIGI
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+Atomowa beza" Julie Rothhahn. Dla Francuzki
jedzenie to tworzywo, ktére mozna modelowaé
i eksponowaé

Firma Philips wypuscita lini¢ naczyn, ktore Swieca,
gdy natozy si¢ na nie jedzenie

Czekoladowe koputy francuskiego kolektywu

5.5 Designers to podroz do czekoladowego serca

- ziarna kakao. Najwigksza koputa zawiera 60 proc.
kakao, najmniejsza - 99 proc.
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Hasto robijednak kariere; adepci tej dyscypliny po-
kazuja sie na targach projektowania, festiwalach sztuki
ialternatywnych miejskich imprezach. Portal Design-
boom oferuje letnie kursy projektowania jedzenia.

Analogowa ptyta z czelolady stworzona wspol-
nie zrezyserem dzwieku Raphaéllem Latinim przy-
wraca doznania zwigzane z przygotowywaniem strawy
tylko posrednio. Uruchomiona naadapterze odtworzy
dzwigki pieczenia. Katalonczyk Marti Guixé, ktéry we
wiasnym blogu anonsuje sie jako ojciec dyscypliny food
design, wspiera niegastronomiczne podejscie do zyw-
noéci. Propaguje myslenie o ,,jadalnym produkcie” bez
odniesienia do gotowania i tradycji. Przyklad? Zielony
groszek z rysunkami kobiecych ikon piekna XX wieku
wykonanymi atramentem z kalamarnicy. Wszystkie
skladniki sa catkowicie przyswajalne. I smaczne. Guixé
kontestuje mainstreamowe firmy projektowe, ale wie,
ze bez nich skazany bytby na anonimowo$¢. Wspotpra-
cowal z Vitrg, Camperem i japoniska agencja Dentsu.
W 2010r. stworzyl dla firmy Alessi cukiernice w ksztal-
cie kostki cukru i miske na owoce z trzema balonami,
na ktérych mozna napisa¢ wiadomo$¢. Precyzyjna in-
formacje o liczbie spozytych kalorii zawiera tabliczka
czekolady wymyslona przez francuski kolektyw 5.5 De-
signers. Kazdy kawalek ma inny rozmiariinny ladunek
tluszczui energii. A nazwa ,najuczciwsza tabliczka cze-
kolady” wprowadza do konsumpcji watek etyczny.

Holenderscy projektanci Eric Meursingi Marjo-
lein Wintjes otworzyli w Amsterdamie concept store
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Stodka wersja luksusowej
torebki Birkin od Hermésa

- wypiek kuwejckiej cukierni
Crumbs
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De Culinaire Werkplaats, w ktérym mozna kupi¢ ja-
dalna suknie $lubna uszyta ze sprasowanego rabarbaru,
abransoletka to przetworzona truskawkowa pulpa.
W ten sposéb nadmiewaja sie zmechanizméw branzy
modowej, ktora nieustannie podsyca zadze konsumo-
wania. Apetyt zgodnie z zasada rynku mozna przeciez
zaspokoi¢ tylko doraznie. Najwyzej na jeden sezon.

Kolekgje ,,prosto z wybiegow” wypieka restauracja
ekskluzywnego londynskiego hotelu The Berkeley. Za
35 funtéw mozna wykupi¢ poczestunek typu tea time,
w sklad ktorego wehodza barwne ciasteczka - ciuchy
iakcesoria od projektantéw. Czekoladowy krem gra ro-
le koronki od Prady, czerwony lukier to hotd dladomu
mody Valentino. Kuwejcka ciastkarnia Crumbs serwu-
jemuffiny, na ktérych szczycie jak na sklepowej ladzie
spoczywaja: telefon komérkowy, torebka Chanel i mar-
kowe okulary. Ale fantazyjne wypieki w ksztalcie zwie-
rzat, budynkéw, popowych ikon, kultowych gadzetow,
postaci z kreskowek to nie tylko domena przybytkéw
luksusu. Kazdy, kto umie wyrobi¢ ciasto, ma szanse zo-
sta¢ artysta wlasnej kuchni. Producenci fantazyjnych
form do kruchych ciasteczek i pierniczkéw przekonuja,
ze wycinanie zajaczka, widczykija ikoparki to najlep-
szy sposob na spedzanie czasu z dzieckiem. A z uro-
dzinowa baba - wielopietrowym domkiem w pastelo-
wych kolorach i z lukrowanym dachem - nie moze sie
réwnaé zaden inny prezent. Obsceniczne torty dla do-
rostych to juzironiczna interpretacja pedu do potego-
wania slodyczy. Swieczki tla sie wokol penisaw czasie
erekeji, w obfitym biuscie blondynki albo pod trumna,
zktorej wychyla sie Drakula. m



